Zusatzabfrage Lebensmittel / Versorgung

Handel - Produktion - Gro3kiichen - Gastronomie - Landwirtschaft

Nur grobe Angaben; keine Vertrags- oder Kundendetails erforderlich.

1. Grunddaten

Unternehmen / Organisation
Standort(e) im Landkreis
Ansprechperson

Telefon / E-Mail

2. Versorgungsleistung

Welche Leistung wird erbracht?

Lebensmittelhandel
Produktion
Landwirtschaft
GroRRkuiche
Gastronomie
Lagerung

Sonstiges

oo don

Welche Produkte waren im Krisenfall besonders relevant?

haltbare Lebensmittel
Frischware

Getrénke
Babynahrung
Tierfutter

warme Mahlzeiten

Ooaooddn

Sonstiges

3. Abhéangigkeiten bei Stromausfall

Welche Bereiche sind stromabhangig?

D Kasse / Bezahlung
|:| Kihlung

Freiwillige Angaben - nur fur Krisenvorsorge und Katastrophenschutzplanung. Seite 1



Zusatzabfrage Lebensmittel / Versorgung

Handel - Produktion - Gro3kiichen - Gastronomie - Landwirtschaft

Lagertechnik
Produktion

Beleuchtung
Tiren / Tore

IT

N EREEEE N

Wie lange kdnnen Kihlketten ungeféhr gehalten werden?
unter 4 Stunden

4 bis 12 Stunden
12 bis 24 Stunden
mehr als 24 Stunden

nicht relevant

oo

Ware Verkauf oder Ausgabe ohne IT / Kasse moglich?
ok
D nein

|:| nur mit Vorbereitung

D unklar

4. Moégliche Unterstitzung

Was ware grundsatzlich denkbar?
Lebensmittel bereitstellen

Getranke bereitstellen
warme Mahlzeiten
kalte Verpflegung
Lagerflache
Kuhlflache

Tiefkuhlflache

oo don

Ungefahre Kapazitat / Hinweise

Freiwillige Angaben - nur fur Krisenvorsorge und Katastrophenschutzplanung.
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